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COSA FACCIAMO: identifichiamo marcatori obiettivi, sensibili e precoci

correlando lo stato (funzionale e strutturale) di specifiche proteine del 

muscolo scheletrico alla qualità della produzione primaria e del  

prodotto finito
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POSSIBILI APPLICAZIONI 

- Valutazione «welfare» animale per una produzione attenta 

intesa ad una eventuale certificazione 

- Valutazione della qualità finale (texture) riconducibile alle 

condizioni di produzione primaria 



SUGGERIMENTI PER PROGETTUALITA’  POR FESR

La progettualità è rivolta:

- alla produzione primaria di qualità (suini e acquacoltura) 

per la sua valorizzazione

- ai produttori di prosciutto

- ai trasformatori di prodotti ittici.



CHI SIAMO

Prof.ssa Giovanna Lippe: aspetti molecolari
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Prof.ssa Mara Stecchini: aspetti inerenti la qualità

E-mail: mara.stecchini@uniud.it
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