Allegato B2 - a.a. 2018-2019
Quadro degli obiettivi formativi specifici degli insegnamento e delle propedeuticita

Corso di laurea magistrale interateneo in VITICOLTURA, ENOLOGIA E MERCATI VITIVINICOLI
Rau, art. 12, comma 2, lettera b

n* Insegnamento Settore |[CFU Obiettivi formativi specifici Propedeuticita
SSD obbligatorie*
Il corso ha lo scopo di fornire allo studente le coscenze utili al raggiungimento di un obiettivo enologico
individuato a priori. Il corso si articola in due moduli:
Progettazione nell’ambito enologico — Acquisizione di competenze specialistiche multidisciplinari utili alla

1 Progettazione e sviluppo in enologia AGR/15 8 progettazioqe della prloduzione enologipa ed alle‘l discu_ssior?e con esperti ;ettoriali di problgmat‘i(?hle ‘inerenti
la progettazione del vigneto, della cantina e dell’organizzazione commerciale e del marketing vitivinicolo.
Profili vitivinicoli - Valutazione dell’obiettivo enologico di vini di diversa gamma in relazione ai territori di
provenienza, alle tecnologie utilizzate ed ai mercati di riferimento. Studio di casi reali.

Nel corso degli studi lo studente acquisisce conoscenze approfondite riguardanti la biologia della
riproduzione e della fruttificazione in vite, utilizzando strumenti di tipo fisiologico, biochimico e genetico-
molecolare. Elementi di biologia molecolare e tool utilizzabili per un approccio avanzato dello studio della
Fisiologia della vite | - Fisiologia dello sviluppo AGRI03 5 biologia della_ riproduzione. S_egnali endogeni (ormoni) ed esogen@ (gravita, _temp_eratt_u_’a e IL_Jce) coinvolti
nella regolazione della crescita e dello sviluppo. Struttura del meristema apicale in Vitis vinifera e
transizione di fase. Controllo genetico della fioritura. Geni omeotici e sviluppo del fiore, impollinazione e
fecondazione. | casi di sterilita: morfologica, citologica e fattoriale. Sviluppo del seme e del frutto.

2 Le lezioni del modulo di analisi genomica hanno lo scopo di fornire agli studenti le conoscenze principali
relative alla struttura (genomica strutturale) e alla funzione (genomica funzionale) dei genomi con
particolare riferimento al genoma della vite, di cui verranno discusse le caratteristiche peculiari in relazione

Fisiologia della vite | - Analisi genomica AGRIO7 5 a!lg altre spgcie veggtali per ]e quali e disponibi!e Iq sequenza completa del DNA Il corso si propone ilnoltre
di istruire gli studenti sulle principale metodologie di indagine correntemente utilizzate per lo studio dei
genomi e del genoma della vite in particolare, nonché dei meccanismi genetici ed epigenetici che ne hanno
determinato I'evoluzione anche in relazione ai possibili aspetti applicativi.

Formare una figura professionale in grado di gestire la difesa della vite in aree specializzate, impostandola
secondo criteri di razionalita ed efficacia e con metodi moderni e rispettosi della salute dell'uomo e
dell'ambiente. In particolare verranno affrontati:

. . . . « i temi relativi alla diagnostica con approfondimenti teorici ed esercitazioni pratiche sui metodi sierologici e

Gestione delle avversita della vite a livello )

territoriale - Controllo dei Patogeni AGRI12 5 moIeCQIarl; . . . . . . . .

« i temi della lotta guidata, con approfondimenti su basi economiche della difesa, stima della malattia e del
danno, soglie, teoria e pratica del campionamento fitosanitario, schemi decisionali nel plant disease

3 management;

i temi relativi alla tossicita dei prodotti fitosanitari, con approfondimenti di ecotossicologia.
Scopo del corso & quello di fornire conoscenze avanzate sulle strategie di protezione integrata della vite,
con particolare riferimento a problematiche rilevanti per I'ltalia e per I'Europa. Il corso prevede un

Gestione delle avversita della vite a livello AGR/11 5 aggiornamento delle conoscenze sugli effetti dei prodotti fitosanitari, sulle biotecnologie applicate agli

territoriale - Controllo dei Fitofagi artropodi, nonché sulle interazioni tra gli artropodi e gli altri organismi associati alla vite. Sono previsti
incontri con i responsabili di servizi tecnici al fine di approfondire le conoscenze sulle problematiche attinenti
I'organizzazione della difesa della vite a livello territoriale.
Il corso si propone di illustrare ed analizzare, attraverso le tipologie d'impresa, la diversificazione strutturale,
organizzativa e strategica che caratterizza il sistema vitivinicolo italiano. A tal fine, le tipologie d'impresa
verranno analizzate in relazione: a) alla dimensione fisica ed economica; b) al grado d’integrazione lungo la

Economia e politica vitivinicola - Tipologia di AGRIOL 5 filiera; c) alla forma giuridica; d) alla contabilitd d'impresa adottata. Questi elementi vengono analizzati in

impresa nel sistema vitivinicolo relazione agli effetti prodotti sulle scelte organizzative e sulle strategie. Tra queste ultime vengono in
particolare considerate quelle relative a: portafoglio prodotti; competizione commerciale locale, nazionale,

4 internazionale; comunicazione e promozione; leva finanziaria; multifunzionalita, investimenti, corporate.

Il settore vitivinicolo al pari degli altri settori dell’agrolimentare € interessato direttamente da interventi
dell’operatore pubblico: analisi dei diversi livelli di decisione pubblica per il settore da quello locale a quello

Economia e politica vitivinicola - Politica AGR/O1 5 piu in generale che interessa la governance dei mercati mondiali. Valutazione degli effetti delle decisioni

economica del settore vitivinicolo pubbliche a livello delle imprese vitivinicole, dei territori produttivi, delle economie interessate alla
produzione enologica. Analisi dei modelli di governance nella nuova prospettiva dei mercati

Valorizzazione economica dei prodotti Il corso si propone un’approfondita conoscenza dei mercati internazionali dei prodotti vitivinicoli, con

vitivinicoli particolare riferimento ai principali paesi produttori/consumatori ed esportatori/importatori di vino. Tale
conoscenza costituisce la base per il posizionamento dei vini italiani nel contesto internazionale e per
l'individuazione dei principali mercati di sbocco. L'obbiettivo principale consiste nell’'offrire al discente la
capacita di orientarsi nel mercato internazionale dei prodotti vitivinicoli formulando le strategie piu idonee in
relazione al tipo di prodotto e al paese considerato. Il corso intende far acquisire agli studenti competenze
su metodologie di indagine statistica per I'analisi dei mercati e tecniche di simulazione matematica. La parte
introduttiva fornisce nozioni utili alla sviluppo di un progetto di ricerca e la parte metodologica illustra alcuni
strumenti e tecniche di indagine scientifica. Definizione di metodologia, ricerca e progetto. Validita o

AGR/01 7 . ) : . - . ’ H ) -

fondatezza della ricerca. Concetti della ricerca: empirico e teorico, nomotetico e idiografico, probabilistico e

5 causale. Dati e variabili. Metodo deduttivo e induttivo. Ipotesi e struttura della ricerca. Positivismo e post-
positivismo. Validita esterna e campionamento: tecniche di campionamento. Validita interna: relazioni tra
variabili e analisi di correlazione. Outliers e variabili confondenti. Regressione lineare univariata e
multivariata. Analisi dei mercati. Prezzi e modelli di equilibrio dei mercati. Analisi delle serie storiche.
Tecniche di simulazione. La programmazione matematica.Modelli di simulazione aziendale e regionale.
Sono previste esercitazioni e I'uso dei pacchetti software SPSS o R per la regressione, Demetra per
I'analisi delle serie storiche, GAMS per i modelli di simulazione.

Statistica metodologica e piani sperimentali Il corso si propone di approfondire le problematiche legate alla progettazione degli esperimenti
(randomizzazione, piani fattoriali, blocchi) e all'analisi dei dati (analisi della varianza, regressione lineare).

SECS-S/02| 5 ) - N ) o L o )
Particolare rilievo sara dato agli aspetti di carattere applicativo, alternando, nel corso delle lezioni, momenti
di carattere teorico ed esercitazioni.

Approfondimenti sui componenti del vino e dei

derivati della filiera vitivinicola - Costituenti del AGR/15 4 [Studio delle relazioni tra le diverse classi di composti del vino. Valutazione delle ricadute tecnologiche e

6 vino: approfondimenti chimici sensoriali dell'interazione tra le diverse classi di composti. Conoscenze sui componenti minori di interesse

Approfondimenti sui componenti del vino e dei salutistico. Fornire allo studente una approfondita conoscenza teorica sulle macromolecole di interesse

derivati della filiera vitivinicola - Caratteri AGR/16 3 |enologico, in particolare proteine e polisaccaridi, in relazione alla loro origine, alle loro caratteristiche

microbioogici molecolari e funzionali, alle modificazioni chimiche, chimico-fisiche e biochimiche che subiscono durante il

Approfondimenti sui componenti del vino e dei processo di vinificazione, alle interazioni con le altre componenti del vino e ai loro effetti sulla qualita del

derivati della filiera vitivinicola - Costituenti del prodotto finito. Fornire allo studente conoscenze teorico-pratiche sui mezzi analitici piu adeguati la

7 vino: caratteristiche e funzionalita dei AGR/15 3 caratterizzazione quali-quantitativa delle macromolecole dell’uva e del vino.

componenti macromolecolari

Grapevine physiology 2 - Applied physiology: AGRI03 3 Fornire agli studenti una descrizione dei rischi legati alle alterazioni causate dal metabolismo ossidativo. Si

case studies analizzeranno le risposte fisiologiche della vite ai principali stress ambientali che causano la liberazione di

Grapevine physiology 2 - Environmental factors AGRI03 2 specie attivate dell’'ossigeno e si discuteranno i fattori protettivi che preventivamente e/o a posteriori

8 and secondary metabolism agiscono per limitare i danni provocati. Si forniranno altresi indicazioni sulle principali tecniche di laboratorio

Grapevine physiology 2 - Molecular utili per individuare e quantificare I'entita degli stress ossidativi nella vite, discutendo I'effetto protettivo

] AGR/12 3 AR ) o o ) . ) . o

physiopathology dovuto a metaboliti antiossidanti ed enzimi “scavenger”. Si forniranno agli studenti strumenti e criteri di

Agronomical techniques and territory - AGR/13 3 Fornire conoscenze approfondite su aspetti chimici e biochimici della nutrizione minerale della vite;

Fertilizers and grapevine nutrition disponibilita e assorbimento di macro- e micro-nutritienti; uso efficiente di concimi minerali, concimi organici

9 Agronomical techniques and territory- Vineyard AGRI09 2 e ammendanti organici, con particolare riferimento al loro impiego in viticoltura. Acquisire le basi per

mechanization and quality I'utilizzo e I'interpretazione di tecniche diagnostiche per la valutazione dello stato nutrizionale del terreno e

Agronomical techniques and territory - Soil AGRI03 3 della pianta e per la definizione degli interventi fertilizzanti. Conoscenza delle normative relative alla

management and irrigation produzione, commercializzazione e impiego di fertilizzanti organici ed inorganici. Stato delle ricerca

Advanced biomolecular and chemical Fornire allo studente una panoramica sulle tecniche microbiologiche basate sulle analisi molecolari

techniques applied to enological products - applicate all'analisi di mosti e vini. Verranno fornite nozioni relative ai metodi di analisi microbiologica non
. ) ’ L AGR/16 5 ; L ) } ; - '

Biomolecular techniques for the identification of convenzionali utilizzati sia nel settore della ricerca sia nel settore enologico. Rendere lo studente in grado di

10 microorganisms utilizzare tecniche molecolari in grado di ridurre notevolmente i tempi di indagine utilizzati con le metodiche

. . tradizionali. Fornire approfondite conoscenze sulla gestione dei principali parametri che influenzano la

Advanced biomolecular and chemical X . o . .

R N X fermentazione alcolica. Verranno trattati I'effetto della nutrizione azotata, dell’'ossigeno, della temperatura

techniques applied to enological products - CHIM/10 5 _— h . PN AN T

Advanced analitycal techniques in wine analysis su_lle_cmt_anche_ di fer_me_nte_;lzmne ele modgllta di nspogta mole_col_are dei lieviti en(_)logm. si illustreranno le
principali tecniche di miglioramento genetico con particolare riferimento a quelle innovative basate sulla

Separation, stabilization and packaging Fornire un’adeguata conoscenza sulla stabilita chimica e chimico-fisica, su fenomeni e cause che

techniques in enology - Stabilization techniques | AGR/15 4 |determinano l'instabilita dei vini e sulla gestione dei processi di stabilizzazione chimica, chimico-fisica e

in enology microbiologica dei vini. La tecnica di chiarifica per flottazione abbinata all'iperossigenazione e alla

11 Separation, stabilization and packaging microfiltrazione tangenziale dei mosti. Vinificazione in protezione dall'ossigeno, utilizzo di antiossidanti e

techniques in enology - Physical processesfor AGR/15 6 protezione con gas tecnici. Tecniche per preservare il patrimonio aromatico dei vini. Nuove pratiche

juce and wine conditioning and packaging enologiche per la stabilizzazione dei vini. Sistemi per lo studio e la gestione della stabilita colloidale dei vini.

technologies Tecniche rapide per il controllo della stabilita chimico-fisica dei vini. Gestione dei derivati di lievito e dei

Wine marketing and communication - Il corso si propone in primo luogo di affrontare le principali tematiche inerenti al rapporto tra impresa e

Advanced tools for marketing and SECS-P/08| 5 |mercato. In secondo luogo mira ad introdurre alcuni tra gli approcci di marketing maggiormente innovativi e

12 communication in linea con i cambiamenti che caratterizzano il contesto economico e sociale di riferimento. Infine tratta la

Wine marketing and communication - New wine AGRIO1 5 comunicazione e il marketing nei nuovi ambienti digitali, multimediali e interattivi. | contenuti essenziali sono

marketing tools

i seguenti: L’evoluzione degli orientamenti d'impresa; Le relazioni tra marketing e strategie d'impresa; Etica,




Wine business management tools - Financial

Nozioni e gli strumenti necessari alla comprensione del contenuto e della valenza informativa del bilancio

statement analysis and planning SECS-P/07 d’esercizio e alla strutturazione di un impianto di pianificazione adeguato alle esigenze di governo
13 . . dell'impresa vitivinicola. A tal fine sono trattati i seguenti argomenti: Funzione obiettivo dell'impresa. La
Wine business management tools - Investment PP L ) ) . ) - " . )
analysis and appraisal in the wine business AGR/01 ges‘hone. faS|ld| vita, cicli e aspetti ‘dellg lgelshone‘.l Struttura economica e f|naln.2|ar|a dell impresa: rg.ddm.),
capitale, fabbisogno e copertura. L’equilibrio dell'impresa. Il bilancio di esercizio. Strumenti di pianificazione
Agrochemicals in Vineyard pest-management
and environment-landscape in mountains areas AGR/12 I corso si propone di formare gli studenti sulle problematiche relative alle principali avversita e parassiti
- Plant pathology defence in vineyard in della vite in relazione al contesto colturale di montagna. Particolare attenzione sara rivolta alle innovazioni
mountain areas nel campo della protezione sostenibile dei vigneti (integrata, biologica) e alle problematiche inerenti la difesa
. s in contesti urbani e periurbani di montagna. Obiettivo formativo del corso & inoltre trasferire agli studenti le
Agrochgmlcals in Vineyard pgst-management conoscenze relative alla composizione degli agrofarmaci e alle modalita di azione, prendendo in esame i
14 and environment-landscape in moun'talns areas AGR/13 meccanismi con cui essi alterano o arrestano le fasi importanti del biochimismo degli organismi target.
- Mgnagernent and‘use of agrochemicals and Contenuti del corso saranno anche la progettazione paesaggistica delle risorse in carico a unimpresa
their fate in the environment viticola di area montana, tenendo conto dell'integrazione di tutti gli aspetti infrastrutturali delle strutture
. L fondiarie che si dovranno accuratamente integrare con I'ambiente esistente. In particolare saranno discusse
Agroche_mlcals in Vineyard p_est—management strategie in grado di conciliare le necessita produttive e la salvaguardia dell'ambiente montano e del suo
and environment-landscape in mountains areas| AGR/10 paesaggio.
- Mountain viticulture and landscape
Vineyard management and wine production in Il corso ha I'obiettivo di formare gli studenti sui principali aspetti della gestione agronomica del vigneto di
mountain areas - Vineyard management in AGR/03 montagna. Saranno approfonditi i principali effetti che I'altitudine e la morfologia del territorio esercitano sul
mountain areas microclima del vigneto di montagna, noncheé le scelte agronomiche volte ad ottimizzare la qualita
Vineyard management and wine production in complessiva delle produzioni viticole in contesti montani. Il corso si prefigge inoltre di trasmettere i
15 mountain areas - Vineyard mechanization in AGR/09 fondamenti della progettazione, pianificazione e gestione delle tecnologie indispensabili alla conduzione
mountain areas dell'intera filiera, a partire dalle tecniche di campagna fino alla trasformazione e commercializzazione per
Vineyard management and wine production in I'impresa viticola di montagna, con particolare riferimento ai vincoli propri dell'ambiente agrario alpino.
mountain areas - Wine production processes AGR/15 Inoltre il corso, partendo da un'attenta conoscenza delle caratteristiche strutturali e compositive dell'uva,

and plants

illustrera le modalita di conduzione delle operazioni di fermentazione e macerazione che consentano di




